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 Analyses du houblon (prix 2025 en euros HTVA) 
 

Analyses Prix HTVA (euros) 

Humidité (%) (houblon en cône ou pellets) 22,7 
Amertume (min 2 éch.) (SPE + HPLC-UV) 

- Acides alpha 
- Acides bêta 146,0 

Huiles essentielles totales 112,5 
Profil aromatique (Likens-Nickerson + GC-MS) 1462,3 

Thiols polyfonctionnels (min 2 éch.) (SPE Ag + GC-PFPD) 1124,9 
Précurseurs thiols polyfonctionnels (min 2 éch.) (SPE + HPLC-MS) 1687,3 
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