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Analyses des levures (prix 2025 en euros HTVA)

Analyses Prix HTVA (euros)
Analyses morphologiques et physiologiques (microscope) :

- Comptage (cell/mL)

- Viabilité/mortalité (%)

- Taux de bourgeonnement

- Description morphologique

- Recherche de contaminants 123,3
Analyses de bactéries

- Aérobies

- Anaérobies

- Levures sauvages

- Moisissures 73,5
Sucres fermentescibles (fructose, glucose, saccharose,
maltose, maltotriose par HPLC-RI) 168,7
Test de floculation 61,7
Esters et alcools supérieurs par GC-MS 382,9
Levures sur pente (2 tubes agar) 225,0
Levures fraiches (ballon 6L) 266,0
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